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oy Seu t/me de Colaboradores sempre com atendimento
NS ~'espeCIaI e lnovador tras ‘um menu de dar agua na boca.

'Todos o0s p‘esca'dos sa”o selecionados pelo Chef Jefferson
Previdelli Matsumoto, com carinho, experiénc?'a, aliado a
técnicas de preparo que conservam ainda mais 0s
nutrientes dos alimentos, transformando seu prato em

uma experiéncia unica.
Aqui vocé vai degustar os mais diversos pratos e petiscos
ou simplesmente apreciar um bom vmho em um ambiente
agradavel e acolhedor.

Obrigado por permitir que o “ZUR* faca parte de mais
uma pagina da sua vida.

Arigaté !

Jeffersor. Poovidells Metsummsto

Drink’s e Bebidas

Gin Especial
maracuja

R$

Gin beefeater com liméao 42,00

siciliano espremido, xarope de
gengibre especial, agua ténica
e finalizado com maracuja

Gin Especial Frutas
Vermelhas

Gin beefeater com xarope de 42.00
]

gengibre especial, agua
tonica e finalizado com frutas
vermelhas frescas.

Aperol Sprits

Aperol com espumante brut 35 00

finalizado com agua com gas
erodelade laranja

Margarita

Drink a base de tequila prata e
cointreau (licor de laranja) e

limdo espremido finalizado 37,9

com sal naborda dataca.

Cosmopolitan

Um classico drink que
combina vodka, suco de

R$

cranberry, cointreau (licor de 35, 00

laranja) finalizado com suco
delimao.

Apple Martini ‘ i P
Delicioso drink de vodka com R$ o
cointreau (licor de laranja) 35,00 A g
finalizado com nosso especial Ly [
xarope de maga verde. F 9
Negroni -

Delicioso coquetel italiano a  gg -"""_\_f
base de gin beefeater, campari  3g 0
e carpano classico finalizado ’ \

com cascade laranja “‘& W

Caipiroska '

Frutas vermelhas, lim&o, kiwi H 5"’

€ maracuija. TS
R‘$ X -

Vodka importada 39,90

: . ;
. $ -
Vodka nacional 33R, 90 . o] -

Caipirinha
Frutas vermelhas, limao, kiwi
€ maracuja.
|
R$
Cachaca nacional 26,90
Cachaga premium 33?90
Saquerinha
Frutas vermelhas, limao, Kiwi
€ maracuja.
|
R$
Sake nacional 34,90
Sake importado 43?90




Conheca
nosso menu

de vinhos:

Vinhos Nacionais

e Importados.

Nao alcodlicos

[
) RS
agua 6,90
; R
agua com gas 6,90

R$
agua tobnica 9,90
_ RS
Refrigerante 9,90
[

[
L. R$
Energético 22,90

R$
Suco natural 9,90

RS
Suco bombom 24,90

, R$
Agua de coco 12,90
[

Café expresso s
|

Cervejas long neck
Vinhos Tinto, Heineken |
; Stella artois Original RS
B F t
ranco, Frisante Buchweiser Corps 12190
€ espumante. , Patagonia Corona
Becks Spaten
Cervejas 600 ml ,
Heineken Becks 5
Stella artois ~ Original 22]90
Budweiser Spaten
Patagonia
Sake importado Whisk’s (Dose) Whisk’s (Garrafa)
RS RS
Red Label 29,90 Red Label 209,90
1.8 L - ke
: Black Label 35,90 Black Label 259,90
R$ R$
et Chivas 38,90 Chivas 289,90
R$ R$
(Do) Old Park 38,90 Old Park 289,90
R$ R$
Sake nacional Jack Daniel’s 38,90 Jack Daniel’s 289,90
| |
720 ml 124,90 Gin Beefeater Licores
| R$ R$
) RS Dose 37,90 Dose 35,90

29,90
I Garrafa

R$
279,90
|

Edamame

Deliciosa soja na vargem verde
levemente cozida e temperado 34,90

com flor de sal.

Guioza

06 unidades de pastelzinho
japonés levemente grelhado

ou a vapor com recheio de
salmao ou carne suina.

Missoshiro

Sopa de soja com cubos de
tofu finalizado com cebolinha

fresca.

Croquete de salmao

Salmao levemente temperado
com cebola roxa, nira palha,

hondashi e empanado.
com 08 unidades

Gohan

Arroz japonés cozido na agua

R$

|
R$

34,90

R$
14,90

|
rs 15,00
|

Shimeji com camardo

Shimeji e camarao salteado

R$

na manteiga, shoyu e molho 74,90

de ostra finalizado com
cebolinha fresca.

Shimeji

Shimeji salteado na

R$

manteiga, shoyu e finalizado 34,90

com cebolinha fresca.

Shimeji com shitaki

Shimeji e shitake salteado na

|
R$

manteiga, shoyu e finalizado 38,90

com cebolinha fresca)

Shitake

Shitake salteado na

R$

manteiga, shoyu e finalizado 42,90

com cebolinha fresca)




Entradas Sushi Bar Carpaccio

Ceviche misto

R$ o o
Pescados cortados em cubos temperados com flor de sal, cebola 44.90 Carp accio bar riga |
roxa, coentro, pimenta dedo de mogca e finalizado com molho leite de 2 d Ima R$
) ; [ e salmao
tigre e chips de batata doce ) . - 54,90
Finas fatias de salmao
. _ premium temperado com |
Ceviche salmao | azeite trufado, raspa de limao
Salmao cortado em cubos temperado com flor de sal, cebola roxa, R$ siciliano e flor de sal.
coentro, pimenta dedo de moca e finalizado com molho leite de tigre 42,90
e chips de batata doce. I
Ceviche peixe branco | Carpaccio de e
Peixe branco cortado em cubos temperado com flor de sal, cebola R$ ~
: inal - salmao 49,90
roxa, coentro, pimenta dedo de moga e finalizado com molho leite de 40,90
tigre e chips de batata doce. | Finas fatias de salméo |
temperado com molho citrico
Salmao selado |
Fatias de salmao levemente magaricado temperado com azeite R$ .
trufado, flor de sal, shoyu especial finalizado com ovas e salsa 33,90 Carpaccw de polvo |
trufada. | Finas fatias de polvo R
premium, azeite trufado, flor 79,90
Atum selado | de sal e molho exclusivo |
Fatias de atum levemente macaricado temperado com azeite trufado, Ry
flor de sal, shoyu especial finalizado com ovas e salsa trufada. 36,90
I
Tartar de atum |
Batido de atum temperado com flor de sal, cebolinha, azeite trufado, R$
maionese spice finalizado com ovas de massago e molho citrico. 42,90
I
Tartar de salmao !
Batido de salm&o temperado com flor de sal, cebolinha, azeite R$
trufado, maionese spice finalizado com ovas de massago € molho 40,90

citrico

Carpaccio de peixe

branco

Finas fatias de peixe branco
temperado com molho
especial da casa

Carpaccio de atum
Finas fatias de atum
temperado com molho
especial da casa

Carpaccio de vieira

Finas fatias de vieira
temperado com molho
citrico, azeite trufado e flor de
sal

R$
52,90

R$
54,90

R$
79,90



Sashimi

Sashimi de atum
06 fatias de atum

Sashimi atum toro

06 fatias do atum mais nobre
consultar valor no dia

Sashimi salmao
06 fatias de salmao

Sashimi salmao

temperado

06 fatias de salmido com
raspa de limao siciliano,
azeite trufado e flor de sal

Sashimi barriga de

salmao

06 fatias da parte mais nobre
do salmao temperado com
raspa de limao siciliano,
azeite trufado e flor de sal

R$
29,90

R$
45,90

R$
28,90

R$
33,90

R$
37,90

Sashimi de vieira

06 fatias de vieira temperado
com limao siciliano e flor de
sal

Sashimi de polvo

06 finas fatias de polvo
temperado com molho citrico
e flor de sal

Sashimi de peixe

branco do dia
06 fatias de peixe branco

Mix Sashimi ZUR

especial

Selecao dos melhores
pescados do dia

salmdo, atum, vieira, barriga
de salmao e peixe branco.

R$
38,90

R$
54,90

Sushi (dupla)

Sushi batera

Sushi com arroz temperado com ovas prensado e
finalizado com recheio de salmao levemente
temperado com azeite trufado, flor de sal, ovas,
cebolinha e shoyu especial

(8 unidades)

Joolde salmao
Finas fatias de salméo enrolado no arroz com recheio

de salmao cebolinha e cream cheese
(2unidades)

Sushide shisso

Delicada folha japonesa empanada com recheio de
salmio ou atum levemente temperado com flor de
sal, shoyu especial, azeite trufado e cebolinha

(2 unidades)

Jool codorna

Finas fatias de salmao enrolado no arroz com gema
de codorna levemente macaricado temperado com
azeite trufado, flor de sal e salsa trufada

(2unidades)

Jool atumfoie gras

Finas fatias e atum enrolado no arroz com foie gras
(figado de ganso) finalizado com lichia, flor de sal e
molho taré

(2unidades)

[
BATERA DE SALMAO

r$ 47,90
|

BATERA DE ATUM

rR$ 52,90

| Ll

R$
35,00




Niguiri dupla de atum

Fatias de atum e arroz japonés
(2 unidades)

Jool spice tuna

Finas fatias de atum enrolado no arroz
japonés com recheio de atum tataki
levemente temperado com ovas de
massago, flor de sal, cebolinha,
pimenta siriracha shoyo especial

(2 unidades)

Niguiri de atum toro

Fatias de atum toro (atum mais nobre)
e arroz temperado com flor de sal
(2 unidades)

Niguiri dupla de salmao

Fatias de salmao e arroz japonés
(2 unidades)

Niguiri dupla de barriga

de salmao

Fatias da parte mais nobre de salmao
€ arroz japonés temperado com raspa
de limao siliciano, azeite trufado e flor
de sal

(2 unidades)

R$
24,90

R$
27,90

R$

34,90

R$
21,90

R$
27,90

Niguiri dupla de salmdo

selado

Fatias de salmao e arroz japonés
levemente macaricado temperado
com flor de sal e azeite trufado

(2 unidades)

Niguiri dupla de salmdo

temperado

Fatias de salm&o temperado € arroz
japonés com raspa de limao siciliano,
flor de sal e azeite trufado

(2 unidades)

Niguiri dupla ebi especial
Camarao empanado com arroz
japonés e salmao levemente
macaricado temperado com cream
cheese especial, gergelim e molho
taré e servido na alga marinha

(2 unidades)

Niguiri dupla de peixe

branco

Fatias de peixe branco e arroz japonés
temperado com ume ( ameixa
japonesa citrica )

(2 unidades)

R$
23,90

R$
24,90

R$
34,90

Temaki's Premium

Temaki marinado

quente

Alga enrolada em forma
de cone no arroz com
recheio de salméo
premium em cubos
marinado, levemente
macaricado, cream
cheese e gergelim

Temaki de salmao

Alga enroladada em forma
de cone no arroz com
recheio de salmio, cream
cheese e cebolinha

Temaki de salmao
grelhado

Alga enroladada em
forma de cone no arroz
com recheio de salmao
grelhado, cream cheese e
cebolinha

Temaki de
barriga de

salmao

Alga enroladada em
forma de cone no arroz
com recheio de barriga de
salmdo, temperado com
raspa de limao siciliano,
flor de sal e azeite trufado

GRANDE
Rr$ 39,90

CLASSICO

R$ 34,90
|

[
GRANDE

rR$ 37,90

CLASSICO
R$ 29,90
I

[
GRANDE

RrR$ 37,90

CLASSICO
R$ 29,90
I

[
GRANDE

rR$ 42,90

CLASSICO
R$ 36,90

Temaki de salmao

skin

Alga enroladada em
forma de cone no arroz
com recheio de salmao
skin (pele grelhada),
cream cheese e cebolinha
finalizado com molho taré
e gergelim

Temaki de atum

Alga enroladada em forma
de cone no arroz com
recheio de, atum cream
cheese e cebolinha

Temaki spice tuna

Alga enroladada em
forma de cone no arroz
com recheio de atum
temperado com flor de
sal, shoyo especial, ovas
de massago, maionese
spice e azeite trufado

Temaki de

camarao

Alga enroladada em forma
de cone no arroz com
recheio de camarao cozido
temperado cream cheese
Ou maionese spice,
cebolinha e gergelim

[
GRANDE

Rr$ 29,90

CLASSICO
R$ 22,90
I

[
GRANDE

rs 39,90 ﬁﬂ
CLAéSICO oLt 2

Rs 34,90 ©
|

[
GRANDE

rR$ 44,90

CLASSICO
rR$ 38,90
I

[
GRANDE

R$ 44,90 . )

CLASSICO

Rr$ 38,90
I



Temalki ebitem

Alga enroladada em
forma de cone no arroz
com recheio de camarao
empanado com cream
cheese ou maionese
spice, cebolinha,
gergelim e molho taré

Temaki de
shimeji

alga enrolada em forma
de cone no arroz com
recheio de shimeji
salteado na manteiga,

cream cheese, cebolinha,
gergelim e molho taré

Temaki

california

Alga enrolada em forma
de cone no arroz com
recheio de kani desfiado,
manga em tiras, pepino
em tiras, finalizado com
gergelim

Temaki de kani

Alga enrolada em forma
de cone no arroz com
recheio de kani desfiado e
gergelim

[
GRANDE

RrR$ 44,90

CLASSICO
rR$ 38,90
I

[
GRANDE

R$ 29,90

CLASSICO
R$ 23,90
I

[
GRANDE

R$ 29,90

CLASSICO
R$ 23,90
I

[
GRANDE

R$ 29,90

CLASSICO

R$ 23,90
I

Temaki de polvo
Alga enrolada em forma
de cone no arroz com
recheio de polvo em tiras,
temperado com flor e sal,
lim&o e gergelim

Temaki de peixe

branco

Alga enrolada em forma
de cone no arroz com
recheio de peixe branco
premium, cream cheese

Temakihot holl

Alga enroladada em
forma de cone no arroz
com recheio de salmao
grelhado cream cheese e
cebolinha empana-do por
fora e finalizado com
molho taré

GRANDE
rR$ 44,90

CLASSICO
rR$ 38,90
I

[
GRANDE

Rr$ 39,90

CLASSICO
rR$ 34,90
|

[
GRANDE

rs 44,90 A4

CLASSICO

R$ 38,90
|

Uramaki’s

Ebitem

Camarao empanado e
cream cheese finalizado
com molho taré

Uramaki salmao

Salméao temperado com
cream cheese e
cebolinha

Uramaki Salmao
Skin

Recheio de salmao skin,
cream cheese,
cebolinha, molho taré e
gergelim

Uramaki Salmao
grelhado

Recheio de salmao
grelhado temperado com
cream cheese,
cebolinha, molho taré e
gergelim

8 UNID

Rrs 43,90

4 UNID
Rr$ 32,90

8 UNID
Rr$ 34,90

4 UNID
R$ 25,90

8 UNID
Rr$ 28,90

4 UNID
r$ 21,90

8 UNID
Rr$ 34,90

4 UNID
Rr$ 25,90

Ebitem especial

Camarao empanado e
cream cheese com finas
fatias de salméo
macaricado finalizado
com taré e gergelim

Uramaki Atum

Atum temperado cream
cheese e cebolinha

Uramaki Atum

Spice Tuna

Recheio de atum
temperado com azeite
trufado, ovas e massago,
maionese spice, shoyo
especial, cebolinha e flor
de sal

Uramaki

California

Kani desfiado, pepino
em tiras e manga em
tiras

8 UNID
Rr$ 46,90

4 UNID

Rs$ 35,90

8 UNID
Rr$ 37,90

4 UNID

Rr$ 28,90

8 UNID
Rr$ 39,90

4 UNID

Rr$ 29,90

8 UNID
Rr$ 24,90

4 UNID

rs 18,90




Roll’s

Hossomaki

Hot Holl

Enrolado e empanado com alga e
arroz, finalizado com molho taré e
recheio a escolha:

Combinado ZUR 1 | Combinado ZUR 3 |
para 1 pessoa 23 PEGAS para 3 pessoas 69 PECAS
(niguiri: 02 und. salmao, 01 und. atume R$ 74,90 (niguiri: 06 und. salmao, 03 und. atume R$ 224,90
8 UNID 01 und. de peixe branco do dia) I 03 und. de peixe branco do dia) I
Hot Holl R$ 371,90 (sashimi: 03 und. salmao, 02 atum e 02 (sashimi: 09 und. salmao, 06 atum e 06
= peixe branco do dia) (hossomaki: 04 peixe branco do dia) (hossomaki: 12
S l 4 UNID
atmao Rs 24,90 und. kani) (04 und. uramaki de salmao und. kani ) (12 und. uramaki de salmao
ou atum ou 04 und. de hot holl) ou atumou 12 und. de hot holl)
. 8 UNID . 8 UNID
I 8 UNID Hossomaki rs 24,90 Hossomaki 19,90 . )
Hot Ho RS 29,90 hnd stla — . Combinado ZUR 2 Combinado ZUR 4
| 4 UNID
Shimeji 4 UNID satmao rRs 19,90 epino rs 15,90 para 2 pessoas . PIL - para 4 pessoas e PIL an
rs 19,90 (niguiri: 04 und. salmao, 02 und. atume 46 PEC (niguiri: 08 und. salm&o, 04 und. atume 92 PEC
QB 02 und. de peixe branco do dia) R$ 149,90 04 und. de peixe branco do dia) R$ 299,90
. . 8 UNID imi- 3 imi- 3
8 UNID R$ 26,90 (sashimi: 06 und. salm&o, 04 atum e 04 I (sashimi: 12 und. salméo, 08 atum e 08 I
Hot Holl Rr$ 44,90 Hossomaki . Hossomaki B3 3?’90 peixe branco do dia) (hossomaki: 08 peixe branco do dia) (hossomaki: 16
- ' Atum SEND Camarado 4UNID und. kani) (08 und. uramaki de salm&o und. kani ) (16 und. uramaki de salméo
Camarao R$4;:|;0 R 21,90 Rs 24,90 ou atum ou 08 und. de hot holl) ou atum ou 16 und. de hot holl)
. 8 UNID ° 8 UNID
Hot Holl 855,60 Hossomaki rs 21,90 Hossomaki 1999
: 4UNID Kani 4 UNID salmao skin ~ «uwo
g rs 19,90 rs 18,90 s 16,90



Combinado ZUR Especial 1

para 1 pessoa

(niguiri 01 und. de cada pescado: atum,
salmao, barriga de salmao, jool
codorna, peixe branco do dia, ebi
especial, camarao shisso, jool salméo e
foie grass (sashimi 02 und. de cada
pescado: peixe branco do dia, barriga
de salmao, atum, vieira e salmao
selado)

Combinado ZUR Especial 2

para 2 pessoas

(niguiri 02 und. de cada pescado: atum,
salmé&o, barriga de salmao, jool
codorna, peixe branco do dia, ebi
especial, camarao shisso, jool salméo e
foie grass (sashimi 04 und. de cada
pescado: peixe branco do dia, barriga
de salmao, atum, vieira e salmao
selado)

20 PEGAS
rR$ 95,90
|

\
40 PECAS

rs 191,90
\

Combinado ZUR Especial 3 |

para 3 pessoas 60 PECAS
(niguiri 03 und. de cada pescado: atum, R$ 287,90
salméao, barriga de salmao, jool \
codorna, peixe branco do dia, ebi

especial, camarao shisso, jool samao e

foie grass (sashimi 06 und. de cada

pescado: peixe branco do dia, barriga

de salmao, atum, vieira e salmao

selado)

|
Combinado ZUR Especial 4 sorecas

para 4 pessoas r$ 383,90
(niguiri 04 und. de cada pescado: atum, \
salmé&o, barriga de salméao, jool

codorna, peixe branco do dia, ebi

especial, camarao shisso, jool salmao e

foie grass (sashimi 08 und. de cada

pescado: peixe branco do dia, barriga

de salmédo, atum, vieira e salmao

selado)

Pokes e Saladas

Pokes

Poke Salmao

Premium

Salmido em cubos, abacate,
pepino, cebola roxa, rabanete,
manga em cubos, arroz gohan
edamame e gergelim (4009)

Poke ZUR Especial %‘
(Low Carb) | @‘J -
Salmao com atum, abacate, 69R $90 e, ®. ,‘:%‘

’ 5
manga em cubos, edamame, - '%f_ﬁ?' r;’é,.]
= .

repolho roxo, pepino, cebola | o i 2 ¢
roxa. Escolha o tipo de arroz S
ou sem arroz

(5009)

Saladas

Salada Pop ZUR

MIX FOLHAS, tomate cereja,
abacate e molho exclusivo
ZUR: escolha a proteina:
salmao, san pitter ou filé de
frango

Poke Light Especial |

Salmao skin (pele de salmao R$
crocante) manga em cubos, 48,90
shimeji, beterraba ralada, |
cenoura ralada, cebola roxa,
edamame, algas marinhas

picadas e gergelim

Poke Low Carb |
(Sem Arroz) RS 4

Uma exploséo de sabores, em 89,90 -
um so6 prato, uma combinagao |
perfeita que alimenta seu

corpo e sua alma. Lascas de

salmao Premium levemente
defumado, cubos de atum

Premium, wakame, abacate,

shimeji, crispy de alho poré

creem cheese e cebolinha.

Salada premium ZUR

Filé de frango em tiras, manga
em cubos, edamame, fatias de
pepino japonés, cebola roxa,
cenora ralada, abacate,
castanha de caju, pimentas
leves e molho especial




Yzakaya
Manjubinha

Petisco de manjubinha frita
acompanhado com batata
canoa

Yzakaya

Jrutos do mar

Mix de frutos do mar,
salteado com molho
especial, acompanhado de
batata canoa

Yzakaya de peixe
Peixe fresco do dia, em tiras
temperado e empanado com
molho especial

Yzakaya de frango

Frango em tiras temperado e
empanado com molho
especial

Yzakaya Mix
de Niku

Filé mignon acebolado
salteado na manteiga e
molho especial
acompanhado de batata
canoa

Pratos Quentes

Salmdao trufado

Filé de salmao premium grelhado, |

arroz negro, camarao na manteiga 9 4R $90
com molho de alcaparras e azeite de ’
trufas negras. ‘
Yakisoba
Yakisoba Misto ‘
(legumes cozidos, cenoura, brécolis, R$

couve flor, repolho, acelga, ervilha torta) 48.90
ao molho especial finalizado com filé 2
mignon e frango e macarrao tipo
yakisoba

Yakisoba de Carne \

(legumes cozidos, cenoura, brécolis, R$
couve flor, repolho, acelga, ervilha torta) 46,90
ao molho especial finalizado com filé \
mignon e macarrao tipo yakisoba

Yakisoba de Frango |

(legumes cozidos, cenoura, brocolis, R$
couve flor, repolho, acelga, ervilha torta) 44,90
ao molho especial finalizado com frango \

e macarrao tipo yakisoba

Yakisoba de Legumes

(legumes cozidos, cenoura, brocolis, couve flor,
repolho, acelga, ervilha torta) ao molho especial
finalizado macarrao tipo yakisoba

Yakisoba de salmao

(legumes cozidos, cenoura, brocolis, couve flor,
repolho, acelga, ervilha torta) ao molho especial
finalizado com salmao e macarrao tipo yakisoba

Yakisoba Frutos do Mar

(legumes cozidos, cenoura, brocolis, couve flor,
repolho, acelga, ervilha torta) ao molho especial
finalizado com frutos do mar e macarrao tipo
yakisoba

39,90

R$
59,90

R$
69,90



Lamen

Lamen de carne

( sopa tradicional japonesa com caldo
de carne macarrao caseiro, ovo cozido,
alga marinha, finas fatias de lombo,
kamaboko, uzumaki (carne de peixe)
finalizado com cebolinha

Teppan

Teppande salmao

Salmao grelhado, brocolis, couve flor,
cenoura, acelga, repolho e ervilha torta
salteados na manteiga e gohan (arroz
japonés)

Teppan de File Mignon

Filé mignon grelhado, brocolis, couve
flor, cenoura, acelga, repolho e ervilha
torta salteados na manteiga e gohan
(arroz japonés)

Teppan de Frango

Filé de frango grelhado, brécolis, couve
flor, cenoura, acelga, repolho e ervilha
torta salteados na manteiga e gohan
(arroz japonés)

45,90

R$
54,90

Lamen de frango

( sopa tradicional japonesa com caldo
de frango macarrao caseiro, ovo
cozido, alga marinha, tiras de frango
empanado, kamaboko, uzumaki (carne
de peixe ) finalizado com cebolinha

Teppan de legumes

Brécolis, couve flor, cenoura, acelga,
repolho e ervilha torta salteados na
manteiga e gohan (arroz japonés)

R$
45,90

R$
39,90

Tempura

Tempura de legumes |

R$
Legumes, cebola, beringela, batata doce 34.90
e cenoura levemente empanado com T
molho da casa

Tempura de camardo |
Camarao levemente empanado na 52R $90
farinha panko com molho especial y
04 unidades |
Chicken Katsu
Filé de frango empanado acompanhado |
de gohan (arroz japonés) e missoshiro -
(sopa de soja) 44,90
I
[ /4 o
Mignon com brocolis
I
R$
Tiras de mignon com brécolis 64,90

Tempura misto |

Legumes, cebola, beringela, batata doce e R$
cenoura levemente empanado e 01 unidade de 54,90
camarao grande empanado na farinha panko |
acompanhado com o molho especial




Tilapia In Butter

Filé de tilapia premium na manteiga,
marinada com molho de limao siciliano,
alcaparras e legumes.

Saint Peter

Filé de saint peter marinado com limao siciliano,
saque e temperos levemente empanado e
finalizado com molho agridoce, acompanha
legumes e arroz japonés

Arroz Thai

Arroz defumado com legumes, pimentao
verde, amarelo, vermelho, cebolo roxa,
ervilha torta, cebolinha finalizado com
molho de ostra e filé mignon ou frango)

R$
59,90

R$
59,90

| \
CARNE FRANGO

rR$ 49,90 Rrs$ 46,90
| \

Sobremesas

Torta de Limao

Delicada nossa torta de limao contém

uma crocante casquinha aromatizada ‘
com raspas de limado recheada com R$
saboroso creme de limao e leite 19,90
condensando, coberto artesanalmente \
com merengue flambado

Pudim

Maravilhoso pudim de leite

condensado com Leite Moca, coberto ‘
com calda de agucar caramelizado em R$
banho maria. No formato classico 19,90
brasileiro no tamanho individual \

Petit Gateau

Classica sobremesa francesa, este
pequeno bolo de chocolate possui uma ‘

fina e delicada camada de massa R$
recheada com muita calda de chocolate 19,90
meio amargo \
Torta Holandesa

Cremosa torta produzida com o mais puro \
creme holandés, generosamente coberta por R$

a ganache de chocolate, coroada 19,90
manualmente com um biscoito Calipso ‘




Sorvetes

Sorvetes sabores (creme, chocolate e gengibre).

Tiramissu

Classica sobremesa italiana desenvolvida
especialmente para o paladar brasileiro,
composta por uma fina camada de pao de 6,
banhada com o melhor do café, suave creme
cheesecake versédo italiana e coberta por uma
camada de cacau aromatizada com café

Torta de Mousse
de Chocolate

Mousse de chocolate, leve e aerada, produzida
com chocolate de alta qualidade e coberta com
longas raspas de chocolate meio amargo

Cheese Cake
de Frutas Vermelhas

O tradicional creme cheesecake carregado com
uma sofisticada calda de morangos e amoras,
finalizada artesanalmente com amoras e
silvestres

Banana Flambada

Deliciosa banana flambada no suco de laranja e
acucar e finalizado com sorvete de creme.

\
R$
19,90






